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Uniquement sur réservation via notre site internet ou par téléphone. Afin de garantir votre

réservation, celle-ci est soumise au dépot d’'une empreinte bancaire.

=

VEILLEE DE NOEL

75 euros par personne

DECEMBER 2026

WED
ACCOVd mets et vins 29 euros par personne

NOEL A PARTAGER |

49 euros par perso_nné

SAINT SYLVESTRE

95 euros par personne

ACCOTd mets et vins 35 euros par pCT‘SOTlﬂC '

NOS PRIX SONT EXPRIMES EN EUROS. LE SERVICE EST COMPRIS.



MENU

Fertloe Lo nil



MISE EN BOUCHE .

ST

ENTREE

LOBE DE FOIE GRAS DE CANARD MARINE AU PINEAU DES
CHARENTES, CHUTNEYS DE FRUITS DU MOMENT
Chdteau Roumieux
Ou
ROLLS D'’AVOCAT AU CRABE ET LEGUMES, CONDIMENT

EXOTIQUE ET CAVIAR D'AQUITAINE
Domaine de Montlong 2019

2L A

PAVE DE MAIGRE POELE, RIZ VENERE ET PETITS LEGUMES,
BEURRE DE BORDEAUX AU LILLET
Chdteau Roumieux
Ou
SUPREME DE CHAPON ROTI, JUS A LA TRUFFE NOIRE,

CHARTREUSE DE CHOUX AU CHAPON CONFIT ET AU FOIE GRAS
Chablis Denis et Isabelle Pommier

;,;g.__

LA BUCHETTE DE NOTRE PATISSIER DANS L'ESPRIT D'UNE FORET!
NOIRE, GLACE A LA VANILLE DE MADAGASCAR

ou
| GOURMANDISE INFINIMENT VANILLE, CREMEUX PASSION ET | |.
| \ MANGUES CARAMELISEES, DACQUOISE A LA NOIX DE COCO , i
1 SORBET MANGUE

‘, :’ Champagne Tienot P \ Do, ol
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MENU
e

ENTREE

HUITRES DU BASSIN D’ARCACHON, CREVETTE
ROSES, RILLETTES DE POISSONS MAISON,
GRENIER MEDOCAIN, FOIE GRAS DE CANARD
MAISON

PLAT

LA POULARDE ROTIE AU SAUTERNES ET AUX
MORILLES, POMME DE TERRE GRENAILLES A
L’AIL EN CHEMISE ET CHATAIGNES EN
PERSILLADE

DESSERT

ASSIETTE DE FROMAGES ET PATE DE COINGS A
PARTAGER
Oou
LA BUCHETTE DE NOTRE PATISSIER DANS
L'ESPRIT D'UNE FORET NOIRE, GLACE A LA
VANILLE DE MADAGASCAR
Oou
GOURMANDISE INFINIMENT VANILLE,
CREMEUX PASSION ET MANGUES
CARAMELISEES, DACQUOISE A LA NOIX DE
COCO , SORBET MANGUE
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MISE EN BOUCHE

ENTREES

EFFEUILLEE DE NOIX DE SAINT JACQUES MARINE A LA SAUCE PONZU
ET AU CITRON VERT, CAVIAR D'’AQUITAINE ET JEUNES POUSSES

* CREME MOUSSEUSE DE VOLAILLE AU SAUTERNES ET A LA TRUFFE NOIRE,
ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE ET RAVIOLE RICOTTA EPINARD
Domaire de Montlong 2019

PLAT

PAVE DE TURBO ET HOMARD BRETON, CREME MOUSSEUSE DE
HOMARD AU KARI GOSSE, RISOTTO AUX CEPES ET PETITS LEGUMES
Sancerre Les Colinettes 2022
Oou
FILET DE BEUF, CELERI CONFIT ET TRUFFE NOIRE, JUS AU PORTO,
FINE PUREE DE BUTTERNUT, NOISETTES TORREFIEES
Héritage de [e Boscq 2018

DECLINAISON AUTOUR DU COMTE AOP 24 MOIS
PETIT CHOU AU COMTE, COMTE AOP 24 MOIS , ESPUMA AU COMTE, HUILE
D'OLIVE ET NOISETTES TORREFIEES
Diane de Belgrave

DESSERT

LA BUCHETTE DE NOTRE PATISSIER DANS L'ESPRIT D'UNE FORET
NOIRE, GLACE A LA VANILLE DE MADAGASCAR
Ou
GOURMANDISE INFINIMENT VANILLE, CREMEUX PASSION ET
MANGUES CARAMELISEES, DACQUOISE A LA NOIX DE COCO , SORBET
MANGUE
Champagne Frere Jean Frere Blanc de Blanc
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BRUNCH
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Uniquement sur réservation via notre site internet ou par téléphone. Afin de garantir votre

réservation, celle-ci est soumise au dépot d’'une empreinte bancaire.

BRUNCH FESTIF

75 euros par PCTSOTU’IC

%ZW%WW

NOS PRIX SONT EXPRIMES EN EUROS. LE SERVICE EST COMPRIS.



