
Carpaccio du moment 9€

Burrata, compotée de
tomates foccacia roquette

9€

Arancini “Cacio e Pepe” x3 6€

Arancini “Tomates et Carne” x3 6€

Pasta à la meule 1 personne 10€

Pasta à la meule 2 personnes 18€

Supplément Guanciale +2€/pers

Planche de Charcuterie,
foccacia

14€

Banksia x La Zoologie 
Cours de la Marne

BanksiaBanksia
A  P A R T A G E R  O U  N O N

L E S  B R Û L E S  D O I G T S

P A S T A  A  L A  M E U L E

C H A R C U T E R I E

Tous nos plats sont faits maison avec
des ingrédients frais, de saison et
surtout beaucoup d’amour.

Pinsa au Jambon truffé,
Burrata et Roquette

12€

Pinsa Epinard, Mascarpone,
Artichaut, Noisettes &
Parmesan

11€

L E S  P I N S A

Le Tiramisu de la Mama 6€
La Mousse au Chocolat de
Papa

6€

L E S  D E S S E R T S

Prix en euros TTC & Service Compris 



Vermentino, San Ferdinando 

Vin Blanc 
Sapide & Vif  

Calaverna, Andrea Pilar 
Minéral, & Charnu 

Giandon Rosso, Il Farneto  

Vin Rouge
Fruité & Gouleyant 

Dolcettto d’Alba, Reva 
Poivré & Souple 

Ishac, Porta Del Vento
Fleurit & Puissant 

Maqué, Porta Del Vento

Vin Rosé
Fruité & Désaltérant 

Prosecco, Vignale di Cecilia

Vin Pétillant
Bulles fines & Saline 

12cl 75cl

Abatilles Plate/Pétillante

Soft

Soda

35

326

7

27

35

50

Ciliegiolo, San Ferdinando
Epicé &Charpenté

38

6

7

7 35

7 37

7
5

Nos vins sont sélectionnés
avec beaucoup d’amour pour
accompagner vos plats & vous
pouvez les acheter à emporter.  Café 3

Prix en euros TTC & Service Compris 


