La Zoologie

La carte

"Bienvenue dans notre univers culinaire, ou 1la modernité rencontre
1'authenticité. Chaque plat est une invitation a découvrir des saveurs
sinceres, inventives et pleines de créativité. Laissez vous surprendre

par une expérience gastronomique unique, a la hauteur de vos attentes."”

Entrées

Cuisses de Grenouilles Meuniére épices Tandori / Purée d’Ail / Emulsion Persil - I7€
Thon Blanc Confit/ Ktipiti aux poivrons / Framboise - I7€
Aubergine Vapeur / Crofite Miso / Coulis Epinard Wasabi - I5€
Sardines en Tempura / Mayonnaise aux petits pois / Vinaigrette a la menthe / Herbes
Fraiches - I5€

Plats

Royale petits pois / Emulsion Coquillages / Lardo Bianco / Tuile De Pain - 32€
Maigre / Fenouil / Creme chlorophylle wasabi - 32€
Pigeon en deux cuissons / Petits pois / Oignons - 32€

Gnocchis / chou rouge / sauce fromagere / gel citron vodka - 22€

A partager ou pas

Suggestion du moment viande - IO0€

Suggestion du moment poisson - 45€

Desserts

Assiette de Trois Fromages - IS€
Chocolat en textures - I4€
Abricot / Romarin / Huile d’olive - I3€
Bordeaux Médoc - I4€
Fondant Baulois - I3€

Les prix sont exprimés en euros. Le service est compris.

Viandes origine France et Allemagne.



