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Foccacia et condiment à l’ail noir

Gastrique à l’orange et vinaigrette à la noisette du Périgord

Pesto Rosso et poutargue moelleuse 

Velouté de Haddock, saucisse de Montbéliard

Tarte fine de légumes de saison 

Tataki de dorade sébaste, huile infusée à l’angélique

Petits farcis, veau et cochon
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Curry noir et émulsion aux herbes fraîches

Entrées

Plats
Lotte Confite

Joue de boeuf braisée à la bordelaise

Suprême de volaille jaune des Landes

Ris de veau croustillants

Petit épeautre et coquillages

Célerisotto
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Petits légumes “brulés”, vierge aux agrumes et nage safranée

Mousseline de céleris raves

Carottes et panais glacés à la fève de Tonka et Chanterelles, 
sauce au vin jaune

Déclinaison d’artichauts, jus court à la réglisse

Crème d’oignons de Roscoff, beurre blanc à la sauge 

Condiment miso et cacao, bouillon Dashi 

Plateau de fomage

Panacotta au chocolat de Madagascar

Créme brulé au café

Pomme rôtie
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14
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Espuma cacahuète

Madeleine tiède à la vanille, crème Tonka et glace vanille 

Sablé breton, nuage de fromage blanc et sorbet pomme verte 

Desserts
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Jambon de coche 

Gouda à la truffe

Stracciatella, pesto pistache

Salade de carotte à l’oriental 


